Lagertemperaturen, Reifeverhalten, Ethylenabgabe, Ethylenempfindlichkeit

Kultur

Artischocke
Aubergine
Bundzwiebeln
Blumenkohl
Champignon
Chicorree
Eissalat
Paprika
Bohnen

Gurke
Karotten/Mohren
Knollensellerie
Kohlrabi
Kopfkohl
Kopfsalat
Lauch
Mairtiben
Radieschen
Rettich
Rosenkohl
Rote Bete
Schwarzwurzeln
Spargel

Spinat
Tomaten
Zucchini

Die Inhalte dieser Tabelle wurden mit gréf3ter Sorgfalt erstellt. Fir die Richtigkeit, Vollstandigkeit und Aktualitat der Inhalte kann Schlosser Gemiisebau jedoch keine Gewahr tibernehmen.
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